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Rezeptgenau gemischt mit Chargieranlagen

EAP Lachnit liefert Anlagen fiir rezeptgenaues Kommissionieren und

automatisches Chargieren in der Lebensmittelproduktion

In der Lebensmittelindustrie dienen Chargieranlagen der Verwiegung
verschiedener Produkte aus mehreren GroRbehdltern nach detaillierten
Rezepturen. Um eine Standardisierung der Endprodukte zu gewahrleisten, miissen
die Zutaten sehr genau gewogen und sorgfiltig gemischt werden. Der
Anlagenbauer und Fordertechnikspezialist EAP Lachnit bietet fiir diese Aufgaben
individuell geplante und automatisierte Chargieranlagen in Edelstahlausfiihrung an.

lhr Einsatz ist deutlich kostengiinstiger und hygienischer als einzelne Kippgerite.

Elchingen, Oktober 2025 — In der Lebensmittelindustrie entscheidet bei vielen Produkten der
richtige Mix: Gewtlirze, Wurst oder Fertiggerichte basieren auf Gramm genauen Mischungen.
Fir diese Einsatzbereiche bietet EAP Lachnit automatisierte Chargieranlagen zum
rezeptgenauen Kommissionieren an, welche sowohl die Vorgaben wie etwa der
Lebensmittelhygiene-Verordnung (LMHV) oder der European Hygienic Engineering and
Design Group (EHEDG) erfiillen.

Die Anforderungen der Lebensmittelproduzenten an solche Anlagen sind aufgrund der
unzahligen Produkte sehr unterschiedlich. Im Fokus stehen in der Regel das zuverldssige
Wiegen, Mischen und Chargieren. EAP Lachnit setzt hierzu fir das Verwiegen hochwertige
Waagen ein, die mit Dosierschnecken verbunden sind, welche Gramm genau die Chargen

zusammenstellen. Zusatzliches Personal entfallt somit.

Individuell geplant und gefertigt

Die Anlagen werden nach Kundenanforderung geplant, gefertigt und installiert. In die
Chargieranlagen sind in der Regel Hebe-/Kippmaschinen, Forderschnecken, Forderstrecken
sowie Waagen integriert. Die Férderleistung kann bei entsprechender Auslegung beachtliche

10.000 kg/h betragen. Selbstverstandlich sind die Anlagen fir unterschiedliche Rezepturen



ausgelegt. Je nach Anforderungen kénnen dies mehrere Dutzend verschiedene Rezepturen
sein, die auf Wunsch abgerufen werden kénnen.

Die Produkte werden genau verwogen und erfasst, somit gewahrleistet die Anlagen die
Chargenrickverfolgung. EAP Lachnit verbaut hierfiir nur hochwertige Komponenten wie
beispielsweise Waagen des Herstellers Bizerba, die (iber eine Rezeptursteuerung verfiigen.
Diese ermoglicht durch das Abrufen und Abspeichern von Produktionsauftragen die
Rickverfolgung der einzelnen Zutaten. Auch die Daten Uiber die genauen Verbrauchsmengen

werden hinterlegt.

Garantierte Hygiene

Die komplett in Edelstahl und glasperlengestrahlten Oberflachen der Anlagen erlauben eine
einfache wie griindliche Nassreinigung und tragen so zur Hygiene in der Produktion bei. Als
Werkstoff kommt Edelstahl der Glte V2A/1.4301/AISI 304 zum Einsatz. Die Geh&use sind
wasserdicht und erfillen die Schutzart IP 66. Flr den Transport kommen spezielle Bander fir
die Lebensmittelproduktion zum Einsatz. Optional sind die Chargieranlagen auch in

Reinraumausfiihrung mit elektropolierten Oberflachen lieferbar.

Flexibler Einsatz
Da in der Lebensmittelproduktion in der Regel mehrere Produkte hergestellt werden, sind die
Anlagen von EAP Lachnit fur unterschiedliche Behalter ausgelegt, sowohl die BehaltergroRe

ist variierbar als auch das Behéltermaterial (Edelstahl oder Kunststoff).
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Bildunterschriften (5 Motive):

Bild 1: Die Chargieranlagen aus Edelstahl von EAP Lachnit erméglichen rezeptgenaues

Kommissionieren in der Lebensmittelproduktion.

Bild 2: Die Chargieranlagen von EAP Lachnit sind flr unterschiedliche Behalter ausgelegt, sowohl

die BehiltergroRe ist variierbar als auch das Behaltermaterial (Edelstahl oder Kunststoff).

Bild 3: EAP Lachnit entwickelt und fertigt automatisierte Chargieranlagen, welche die
wichtigsten Vorgaben der Lebensmittelhygiene-Verordnung (LMHV) oder der European

Hygienic Engineering and Design Group (EHEDG) erfillen.



Bild 4: In der Lebensmittelindustrie dienen Chargieranlagen der Verwiegung verschiedener

Produkte aus mehreren GroRbehaltern nach detaillierten Rezepturen.

Bild 5: Die Chargieranlagen plant, fertigt und installiert EAP Lachnit nach Kundenanforderung

und integriert Regel Hebe-/Kippmaschinen, Férderschnecken, Forderstrecken sowie Waagen.
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